Vous étes responsable
d'un groupe d’enfants ou
d’ados pendant les
vacances... Et...
peu de temps apres un
repas, quelques enfants
vomissent, ont mal au
ventre ou ont de la
diarrhée...

(fj FEDERATION
WALLONIE-BRUXELLES

SANTE

1. Appeler un médecin
Médecin local :

Service de garde (soirées, week-
ends) :

2. Conserver les restes et les
matiéres premieres

3. Prévenir I’Agence Fédérale
pour la Sécurité de la Chaine
Alimentaire (AFSCA) :
0800/13550

4. Prévenir le service de
surveillance des maladies
infectieuses : 070/246046




¢ Le non-respect de la
chaine du froid

+ Le manque d’hygiene des
mains

+ Un temps de cuisson
inadéquat

+ Des jerricans mal lavés et
exposes au soleil pendant
de longues periodes

+ L'utilisation d’eau de
sources non Vérifiées
comme boisson ou pour
cuisiner (eau de puits, de
rivieres, etc.)

+ Des contacts entre
aliments cuits et crus,
entre aliments et
ustensiles mal lavés

+ Une cuisson incompléte
surtout du poisson, de la
viande de porc, du haché
et de la volaille

Quelques regles pour la
prévention des TIAC

La contamination se fait
principalement via :
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